Bistrotsérac simpiement cuisine

Pour I'Apéro:
Coppa de la Maison Baud : 8,50€
Faux Filet de boeuf séché et fumé : 8.50€
Pain Foccacia a I’huile de truffe : 6,50€

LENTREE
Paté Maison aux morceaux de poitrine de porc et cépes
Pickles de cerises

Ceviche de calamars,
Poivrons confits en vinaigrette de Satay et coriandre

Chévre frais Au Coeur de Montjoie
Tartine de caviar d’aubergine, salade verte acidulée

Soupe glacée de fenouil
Méli-mélo de melon, pasteque, citron confit et ciboulette

Foie gras de canard, chutney de fruits secs,
Pain du Mendiant (suppl.10€)

LE PLAT

A la braise
Bar portion entier, sauce Aioli

Brochette de dinde marinée,
Yaourt grecque a la pomme et carvi

Foie de veau épais, fondue d’échalotes demi-sel
Confit et caramélisé a la braise

Roulade d’agneau confit, moutarde de pruneau et citron confit

Sans cuisson
Tartare de beeuf préparé, salade verte

ENTREE + PLAT et GARNITURE ou PLAT et GARNITURE + DESSERT 32€ +

L'EXCEPTION A LA BRAISE

Plat + Garniture + Dessert
T.BONE DE VEAU

Moutarde aux cépes

= 35€/pers.
PIECE DE PORC IBERIQUE

Selon retour du marché
Condiment de piquillos aux herbes

= 42€/pers.
BCEUF D’EXCEPTION

Moutarde a I'estragon

NOIX D’ENTRECOTE =300gr
ARGENTINE

= 45€/pers.
ENTRECOTE MATUREE =300gr

Selon retour du marché

= 48€/pers.
COTE DE BGEUF POUR 2 PERS.

Selon retour du marché
= 62€/pers.

Entrée supplémentaire : 10€
Foie Gras supplémentaire : 20€
Entrée au lieu du dessert : 3€

LA GARNITURE
QQQ0
Pomme de terre purée au beurre

Pomme de terre au four tapée,
créeme de ciboulette

Courgette grillée et laquée
Riste d’aubergine confite a la tomate
Salade verte acidulée
Pomme de terre purée truffée (suppl. 6€)
La garniture supplémentaire : 5€

La purée truffée supplémentaire
Petit pot =200gr (1/2 pers) : 10€
Grand pot =440gr (3/4pers) : 22€

LE FROMAGE OU LE DESSERT
QOO0
Tomme Palouze

St Marcellin de la Mére Richard
entier pour 2 pers

Coulommiers a la truffe (suppl.5€)

Les Patisseries
au choix de la boutique Séracgourmet

’ENTREE

+  LEPLAT

+ LA GARNITURE
LE DESSERT

MENU ENFANT (jusqu’a 10 ans) | Plat Enfant / Dessert 18€
Au déjeuner uniquement : plat garni du jour + dessert a 22€
(du mardi au vendredi) Une liste de produits allergenes est a disposition.

- 35€




